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Le sushi nomade

Il est encore inconnu en France et pour-
tant il rencontre un veritable succés Qutre-
manche avec la chaine de restaurants ra-
pides Wasah. En effet, la grande onginalite
passe par le fait que les sushis et autres
specialites japonaises sont presentes et
emballes individuellement Nous laissons le
consommateur libre de constituer son pro-
pre menu, expligue Quentin Camus, sans
lurimposer une quelcongue formulation Et
de fai, ce dernier peut se servir composer
ses associations de sushis et autres makis
a la pece C'est un exercice particuliere-
ment ludique et plaisant, complete Quentin
Camus, car chacun peut laisser libre cours
a 5es envies sans avoir a s'1IMmposer un pois-
son qu'il n'affectionne pas particulierement
Lautre nouveaute seduisante est que cha-
que sushi emballe indviduellement peut

étre consomme sans baguettes la concep-
uon et le pliage de chaque preduit laissent
celu-ct une fois deplie, en contact avec le
nz et pouvant étre consomme en une bou-
chee Place donc a une consommation type
finger food totalement nouvelle pour le
consommateur frangais

Un sushi store facon fast food

Dermere cette liberte de choix se profile
aussi une organisation qui s'inspire large-
ment du fast food Les process de fabrica-
tion, nous expligue Quentin Camus, sont
tres detailles Les produits sont de fait as-
sembles sur place, mais I'ensemble des
matieres premieres vient directement des
unites de production de Langloys Traiteur
Ce dernier, specialise dans les produits de
la mer, a organise, calibre et decoupe |'en-
semble des ingredients (nz, lamelles de
saumon ) de sorte que la maitrise du colt

NDUS AYVONS OJTRE LE SUSH, TRAVAILLE UNE OFFRE PLATS CHAUDS
VIR DES EEIGNETS DE CREVETTES, NOUILLES ET AUTRES RECETTES RASIATIQUES
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Il y a depuis quelques années une vague sushi
qui déferle sur la France. Les Francais semblent
particulierement friands de maki, sushi et autres
rolls, & tel point que des enseignes principalement
parisiennes ont vu le jour et rencontrent un suc-
cés certain. Voici pourtant un nouveau concept qui
prend le sushi bar a contrepied. Mon Sushi, filiale
de Traiteur, se veut un nouveau genre
autour d’un concept plus large.

LANGLOYS ou CHRISTIAN LANGLOYS : traiteur, toutes citations

| Une unité

a Bourg en Bresse

| 42 places assises

| Ticket moyen : 9€

| Surface : 180 m?

| Franchise avec
20 unites

a prevoir fin

| 2010
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matiere et I'ensemble des produits
et recettes soient ultra frais, mais de
qualité constante. Les sushis sont
réalisés via un automate qui réalise
les boules de riz et les emballages,
il ne reste qu'a disposer les tranches
de poisson, ce qui laisse une parfaite
autonomie quant a la gestion du per-
sonnel et ne nécessite pas la présence
d'un sushiman. C'est la aussi, précise
Quentin Camus, I'un des points forts
du concept Mon Sushi, qui, une fois le
personnel formé, ne nécessite qu'un
bon manager.

La premiére unité Mon Sushi a été
placée & Bourg en Bresse, & proxi-
mité des installations de Langloys
Traiteur, mais avec une implantation
identique a un restaurant de burgers.
«Nous avons ouvert Boulevard Joliot
Curie, au périphénigue de Bourg en
Bresse, précise Quentin Camus, et
nous bénéficions d'un flux quotidien
de 33 000 véhicules». L'unité avec ses
42 places assises, fait également de la
vente a emporter en complément de
la livraison. Nous déclincns des pac-
kagings carton adaptés a ce type de
consommation, avec une labellisation
forte aux couleurs de I'enseigne.

Une cible clientéle élargie

C'est la honne surprise du concept
ouvert depuis le début du mois de
mars. Non seulement, la popula-
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tion de Bourg en Bresse semble, au
méme titre que les métropoles, adop-
ter le sushi, mais de plus, la clientgle
est familiale. «Nous avons, outre le
sushi, travaillé une offre plats chauds
via des beignets de crevettes, nouilles
et autres receltes asiatiques. De fait,
les familles peuvent venir s'attabler,
expligue Quentin Camus, car nous
ne sommes pas mono produits, tout
en proposant une nourriture saine, en
phase avec les attentes nutritionnelles
des consommateurs avec, qui plus
est, un positionnement tarifaire trés
attractif pour ce type de restauration
rapide japonaise (nigiri et double maki
a 0,9€ piece) avec un ticket moyen
autour de 9 — 10€». Petit plus et non
des moindres pour le convive, une épi-
cerie japonaise est adosseée au restau-
rant, permettant & chacun de faire plus
ample connaissance avec |'univers cu-
linaire nippon. Mon Sushi entend donc
travailler I'ensemble des approches de
type Japan Express Food avec 'ouver-
ture d'un réseau de franchise. Lunité
de Bourg en Bresse est un magasin pi-
lote, précise Quentin Carnus, qui nous
permet d'affiner nos process. La filisle
de Langloys Traiteur entend atteindre
une dizaine d'unités d'ici 2010 avec la
certitude que, si le succés semble se
préciser & Bourg-en-Bresse, alors le
concept pourra s'exporter, tant en pro-
vince, qu'en région parisienne. i)
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